
BANKETING MENI



INTERNACIONALNI MENI 
OD 3 SLIJEDA | 27€

Riblji 
Predjelo
Riblja pašteta na podlozi od palente, sa 
kremom od maslina

Glavno jelo
File bakalara sa mediteranskom salsom i 
rižotom od šafrana i sušenog paradajza

Dezert
Red Velvet kolač

Mesni

Predjelo
Crnogorski rolat sa povrćem, kozjim sirom i 
goveđom pršutom

Glavno jelo
Grilovani pileći file punjen mocarelom i 
sušenim paradajzom, serviran sa krompir 
pireom

Dezert
Red Velvet kolač

Vegetarijanski

Predjelo
Rolnice od povrća sa kozjim sirom, lisitićima 
badema i suvim grozđem u pesto sosu

Glavno jelo
Rižoto sa pečurkama i tartufima

Dezert
Vege Tart



INTERNACIONALNI MENI 
OD 3 SLIJEDA  | 29€ 

Riblji

Predjelo
Mutabal salata (patlidžan, tahini, maslinovo 
ulje, nar, paradajz, takosi)

Glavno jelo
File brancina sa mediteranskom salsom, 
gremolatom i listićima cvekle na rižotu sa 
cveklom

Dezert
Čokoladni kolač

Mesni

Predjelo
Kuskus salata (kuskus, avokado, šeri paradajz, 
limun dresing)

Glavno jelo
Grilovani ćureci file u sosu od pečurki i tartufa, 
sa pečenim mladim krompirom i brokolijem

Dezert
Puding od chia sjemenki (bademovo mlijeko, 
chia sjemenke, agava, vanila, šumsko voće)

Vegetarijanski

Predjelo
Hrskave rolnice sa povrćem u krem siru

Glavno jelo 
Parmiđana sa kozjim sirom, sušenim 
paradajzom i pesto sosom

Dezert
Panakota sa karamelom



INTERNACIONALNI MENI 
OD 3 SLIJEDA  | 40€

Riblji 

Predjelo
Tuna tartar sa takosima i kremom od avokada

Glavno jelo
File lososa sa mediteranskim rižotom

Dezert
Mus od manga

Mesni
Predjelo
Humus sa tabuleom i sotiranom govedinom

Glavno jelo
Taljata od telećeg ramsteka sa holandeze 
sosom, mladim krompirom i rukolom

Dezert
Mus od lješnika i višnje



INTERNACIONALNI MENI 
OD 3 SLIJEDA | 51€
Riblji
Predjelo
Cezar salata sa gamborima

Glavno jelo
Grilovana hobotnica sa hrskavim lignjama

Dezert
Kolač od lješnika i pistaća

Mesni 
Predjelo
Salata od korijenskog karamelizovanog 
povrća sa kozjim sirom, prelivom od cvekle u 
Madera vinu

Glavno jelo
Goveđi file u sosu od bibera i crvenog vina sa 
karamelizovanom šargarepom i pireom sa 
tartufima

Dezert
Black Forest kolač 



HLADNI KANAPEI
Glavaks losos u cvekli
Suši tuna
Suši avokado
Rolat od lososa sa krem sirom
Teletina sa umakom od tunjevine 
Suvi bakalar
Humus od cvekle
Tuna tartar sa musom od avokada
Koktel kozice
Bruskete kapreze 

CIJENA PO KANAPEU 1.90€

TOPLI KANAPEI 
Teriyaki Satay piletina sa sosom od pečuraka 
Goveđi burger
Mocarela štapići 
Riblji štapići sa tartar sosom 
Vege Aranćini 
Crni čedar štapići 

CIJENA PO KANAPEU 1.90€

SLATKI KANAPEI
Vanila mus sa šumskim voćem
Čokoladni mus sa karamelom 
Čokoladni Tart
Bajadera
Čokoladni kolačići sa vanila kremom
Tart od sezonskog voća
Kolač od jabuka 
Čokoladni kolač sa jagodama
Voćna salata

CIJENA PO KANAPEU 1.90€



HRANA U POSUDI
Rolnice sa piletinom
Rižoto sa tartufima
Njoke od spanaća i pršute
Prženi rak sa prelivom od jogurta
Kuskus salata
Pileća cezar salata
Humus sa teletinom 
Rižoto od kurkume

CIJENA PO KOMADU 2.50€



INTERNACIONALNI MENI ZA 
ŠVEDSKI STO | 25€
Selekcija hljebova 
Supa/ Potaž dana

Salate 
Kupus, ajsberg salata, zelena salata, proljećna 
mješavina salata, brokoli, šargarepa, grašak, tortilja 
čips, masline, krutoni, testenina, rukola, feta sir, 
kuvana jaja, kukuruz, krastavac, paradajz, boranija, 
paprika, luk, leblebija, cvekla

Glavno jelo i prilozi
Mediteranska riba (pržena, kuvana na pari ili pržena)
Pečena piletina
Svinjski ili goveđi gulaš
Tjestenina dana
Pečeni krompir
Grilovano povrće
Rižoto sa povrćem
Kuvano povrće
 
Dezert 
Selekcija kolača
Selekcija voća



INTERNACIONALNI MENI ZA ŠVEDSKI STO | 29€
Selekcija hljebova 
Supa/ Potaž dana

Salate
Kapreze salata, Havajska salata, Cezar salata, 
Grčka salata, kupus, ajsberg, zelena salata, 
proljećna mješavina salata, brokoli, šargarepa, 
tortilja čips, masline, feta sir, kuvana jaja, 
kukuruz, krastavac, paradajz, paprika, luk, 
cvekla

Glavno jelo i prilozi
Pastrmka na žaru
Pečeni pileći rolat sa sirom
Sote Stroganov
Tjestenina sa morskim plodovima u paradajz 
sosu
Rižoto od pečuraka sa tartufima
Gratinirano povrće
Pomfrit
Dalmatinsko varivo

Desert 
Selekcija kolača
Selekcija voća



INTERNACIONALNI MENI 
ZA ŠVEDSKI STO | 36€
Izbor hljebova
Potaž od povrća
Tradicionalna crnogorska teleća 
čorba

Salata bar
Selekcija crnogorskih sireva, Goveđa i svinjska 
pršuta, Piletina, Teletina sa umakom od 
tunjevine,  Kapreze salata, Havajska salata, 
Cezar salata, Grčka salata, kupus, ajsberg, 
zelena salata, proljećna mješavina salata, 
brokoli, šargarepa, tortilja čips, masline, feta 
sir, kuvana jaja, kukuruz, krastavac, paradajz, 
paprika, luk, cvekla

Glavno jelo i prilozi
Riblji file na žaru sa mediteranskom salsom
Grilovani ćureći file u sosu od pečuraka
Pečena jagnjetina
Sos od sporo kuvanih morskih plodova
Lazanje sa povrćem
Rižoto od cvekle
Pire od slatkog krompira
Ratatouille povrće u paradajz sosu

Dezert 
Selekcija voća
Selekcija malih kolača
Red Velvet kolač
Čokoladni kolač
Panakota sa šumskim voćem



PAKETI PIĆA
BEZALKOHOLNI PAKET
Sokovi i voda.

1H 	  2H 	    3H 	     4H 	       6H
3.50€ 	  5.50€ 	   8.00€    9.50€     14.00€

KONFERENCIJSKI KOKTEL PAKET
Vino, pivo, gazirani i negazirani sokovi, voda.

1H 	  2H 	    3H 	     4H 	       6H
6.00€ 	  10.50€   14.00€   17.50€   22.00€

KORPORATIVNI PAKET
Alkoholna pića, likeri, vina, lokalna rakija, pivo, 
gazirani i negazirani sokovi i voda.

1H 	  2H 	    3H 	      4H 	         6H
10.00€ 	 16.50€    21.00€   25.00€   33.00€

*Gazirani sokovi – Coca Cola, Fanta, Sprite, Bitter 
lemon, Tonic Water; Prirodni sokovi – pomorandža, 
jabuka, borovnica; Vina – Šardone i Vranac 13.jul 
Plantaže, Likeri – Pelinkovac, Amaro Montenegro, 
Baileys; Alkoholna pića – Finlandia, Finsbury, Johnnie 
Walker Red; Lokalna rakija – dunja, šljiva i loza; Pivo – 
Tuborg. 



OSNOVNA KAFE PAUZA | 4.00€
(Kafa, čaj, voda i kolačići) 

 
JUTARNJA KAFE PAUZA | 6.50€
(Kafa, čaj, voda, gazirani sokovi, prirodni sokovi, slatka i slana peciva)

  
REFRESH KAFE PAUZA | 8.00€
(Kafa, čaj, voda, gazirani sokovi, prirodni sokovi, slatka i slana peciva, rezano voće) 

Pića se poslužuju u galeriji ili 
u jednom od naših restorana.

Navedene cijene su po osobi 
i po satu, uključuju PDV. 




